MENU:

BEBIDA (durante la comida) Con el postre servimos agua

Cerveza de barril, refrescos, agua mineral, vino tinto
Marquez y Bengoa, vino blanco Balandro Verdejo
y Frizzante Flor Innata.

ENTRANTE
Variado de chacinas
Ensaladilla de gambas al ajillo

PRIMER PLATO (cada 4 personas)
Plato de croquetas de jamon y puchero
Chocos fritos

PRINCIPAL A ELEGIR (cada 4 personas)
Solomillo whisky, roquefort, carbonara, papas con tomate

y huevo frito o lomo de merluza con salsa de cava

POSTRE ( solo servimos agua)
Tarta de chocolate con galletas
Tarta cremosa de queso y chocolate blanco
(no incluye café)

PRECIO: 33€
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MENU:

BEBIDA (durante la comida) Con el postre servimos agua

Cerveza de barril, refrescos, agua mineral, vino tinto
Marquez y Bengoa, vino blanco Balandro Verdejo
y Frizzante Flor Innata.

ENTRANTE
Variado de chacinas
Ensalada césar
Brioche de carrillada con velo de cheddar (individual)

PRIMER PLATO (cada 4 personas)
Plato de croquetas de jamdn y puchero
Chocos fritos
Lagrimitas de pollo

PRINCIPAL A ELEGIR (cada 4 personas)
Solomillo whisky, roquefort, carbonara, papas con tomate
y huevo frito o lomo de merluza con salsa de cava

POSTRE ( solo servimos agua)
Tarta de chocolate con galletas
Tarta cremosa de queso y chocolate blanco
(no incluye café)

PRECIO: 39 €
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MENU:

BEBIDA (durante la comida) Con el postre servimos agua

Cerveza de barril, refrescos, agua mineral, vino tinto
Resalso, vino blanco Celeste Verdejo vy Frizzante
Flor Innata.

ENTRANTE
Variado de chacinas o tabla de quesos
Ensalada césar
Brioche de carrillada con velo de cheddar (individual)

PRIMER PLATO (cada 4 personas)
Plato de croquetas de jamdn y puchero
Chocos fritos

PRINCIPAL (individual)
Solomillo whisky, roquefort, carbonara, papas con tomate
y huevo frito o atin encebollado

POSTRE ( solo servimos agua)
Tarta de chocolate con galletas
Tarta cremosa de queso y chocolate blanco
Café

PRECIO: 45 €
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MENU

BEBIDA (durante la comida) Con el postre servimos agua

Cerveza de barril, refrescos, agua mineral, vino tinto
Resalso, vino blanco Celeste Verdejo, Frizzante Flor Innatay
Albarino O Carallo.

ENTRANTE
Jamon de bellota 100x100 ibérico
Tabla de quesos o lomo ibérico a la sal
Ensalada césar o ensaladilla de pulpo
Brioche de carrillada con velo de cheddar (individual)

PRIMER PLATO (cada 4 personas)
Plato de croquetas de jamon y puchero
Chocos fritos
Taquitos de merluza fritos

PRINCIPAL (individual)
Solomillo whisky, roquefort, carbonara, papas con tomatey
huevo frito, atun encebollado o presa ibérica a la brasa

POSTRE
Tarta de chocolate con galletas

Tarta cremosa de queso y chocolate blanco
Café

PRECIO: 49 €
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MENU

INFORMACION SOBRE LOS MENUS

BEBIDA
Incluida desde el inicio del servicio de la comida hasta
la retirada de los platos principales, antes de los postres.

ENTRANTES Y PRIMEROS PLATOS
Se sirven al centro para cada 4 comensales, salvo

los brioches de carrillada, que son individuales.

PLATO PRINCIPAL POR PERSONA
Solo se incluye en los menus 3 (45€) y 4 (49€)

RESERVA
Para confirmar la reserva sera necesario anticipar 10 € por

persona.

CANCELACIONES
En caso de anular algin comensal, deberd comunicarse con
al menos 24 horas de antelacién para poder
devolver el anticipo.

MUCHAS GRACIAS




